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L'objectiu de les practiques externes és que I’ estudiantat del master tinga l'oportunitat de conéixer i
aprendre com integrar la formaci6 adquirida amb les demandes del mén laboral.

L'assignatura de practiques externes permetra fomentar la capacitat per ala presa de decisions en I'ambit

delaqualitat i seguretat alimentaria d'empreses, centres tecnologicsi d'investigacio

Es progressara en les habilitats d'interpretar, valorar i comunicar dades rellevants en €ls diferents vessants
de les activitats relacionades amb els aiments, fent Us de les tecnologies de lainformacid i la

comunicacio.
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Les practiques en I'empresa comprendran 375 hores de treball, la qual cosa equival atres mesos
d'assistencia al'empresa un minim de 6 hores diaries.

CONEIXEMENTS PREVIS

Relacio amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

No procedeix

COMPETENCIES

2021 - M.U. en Qualitat i Seguritat Alimentaria 09-V.1

Que els estudiants sapiguen aplicar els coneixements adquirits i la seua capacitat de resolucio de
problemes en entorns nous o poc coneguts dins de contextos més amplis (o multidisciplinaris)
relacionats amb la seua area d?estudi.

Que els estudiants siguen capacos d?integrar coneixements i afrontar la complexitat de formular
judicis a partir d?una informacié que, sent incompleta o limitada, incloga reflexions sobre les
responsabilitats socials i etiques vinculades a l?aplicacid dels seus coneixements i judicis.

Que els estudiants sapiguen comunicar les conclusions (i els coneixements i les raons Ultimes que
les sustenten) a publics especialitzats.i no especialitzats d?una manera clara i sense ambiguitats.

Que els estudiants posseisquen-les habilitats d?aprenentatge que els permeten continuar estudiant
d?una forma que haura de ser en gran manera autodirigida 0 autonoma.

Manejar la metodologia estadistica i saber analitzar problemes i aplicar les eines estadistiques més
a pr op i ade s e n c a d a c a s

Conéixer, valorar criticament i saber utilitzar i aplicar les fonts d'informacié relacionades amb la
nutricio, ciéncia i tecnologia dels aliments i seguretat alimentaria, estils de vida i aspectes sanitaris.

Adquirir la formaci6 basica per a I'activitat investigadora, amb capacitat de formular hipotesis, recollir i
interpretar la informacio per a la resolucié de problemes d'acord amb el metode cientific, comprenent
la importancia'i les limitacions del pensament cientific en matéria sanitaria i nutricional.

Posseir i comprendre coneixements que aportin una base o oportunitat de ser originals en el
desenvolupament i / o aplicacio d'idees, sovint en un context de recerca.

Ser capacos d'obtenir i de seleccionar la informacio i les fonts rellevants per a la resolucié de
problemes, elaboraci6 d'estratégies i assessorament a clients.

Elaborar i manejar els escrits, informes i procediments d'actuacié més idonis per als problemes
suscitats.
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Contemplar en conjunt i tenir en compte els diferents aspectes i les implicacions en els diferents
aspectes de les decisions i opcions adoptades, sabent triar o aconsellar les més convenients dins de
I'ética, la legalitat i els valors de la convivéncia social.

Saber treballar en equips multidisciplinaris reproduint contextos reals i aportant i coordinant els propis
coneixements amb els d'altres branques i intervinents.

Participar en debats i discussions, dirigir-los i coordinar-los i ser capa¢os de resumir i extreure'n les
conclusions més rellevants i acceptades per la majoria.

Utilitzar les diferents tecniques d'exposicié-oral, escrita, presentacions, panells, etc-per comunicar els
seus coneixements, propostes i posicions.

Projectar sobre problemes concrets els seus coneixements i saber resumir i extractar els arguments i
les conclusions més rellevants per a la seva resolucio.

Planificar, ordenar i canalitzar activitats de manera que s'evitin al maxim els emprevistos, es prevegin
i minimitzin els eventuals problemes i s'anticipin les seves solucions.

Capacitat de treball en equip, promoure iniciatives, planificar i prendre decisions en |'ambit de
I'empresa alimentaria.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Com aresultat de I'aprenentatge I’ estudiantat quedara capacitat per atreballar en diferents activitats en les
empresesi centres d'investigacié del sector agroalimentari com per exemple en:

Laboratoris microbiologicsi d'andlisis d'aiments.
Departaments de qualitat.

Departaments d'l+D.

Plantes de produccio i processament.

Centres d'investigacio publicsi privats.
Administracié Publica:

Empreses d'auditoriai consultoria

Saprendra atreballar. en equip, organitzar, planificar i a prendre decisions, aixi com interpretar, valorar i
comunicar dades rellevants en els diferents vessants de |'activitat de professional d'aiments, fent Us de les
tecnologies de lainformacié i la comunicacio.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS
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1. Practiques en Empresa

Realitzacié de practiques preprofessionals en empreses i organismes de I'ambit de la qualitat i seguretat
alimentaries.

Les practiques presenten continguts relacionats amb la Nutricio i Bromatologia, Seguretat Alimentaria i
Tecnologia i Biotecnologia dels Aliments.

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial

Practiques externes 100
TOTAL 0,00

METODOLOGIA DOCENT

La Universitat de Vaencia disposa d'un model de conveni de cooperacio educativa per al'assignatura
Practiques Externes que té subscrit amb les empreses| entitats que apareixen en larelacié del’ADEIT i, a
meés, un acord especific per a cada estudiant que vaja a realitzar practiques en empresa.

Totes lesempreses i entitats col -|laboradores adquireixen els segiients compromisos que seran detallats en
els corresponents acords especifics, per a desenvolupar un projecte, per cada estudiant que realitze les
seues practiques:

En I'acord especific es defineixen els compromisos que sadquireixen entre I'empresai entitats
col -laboradores, launiversitat i €l/la estudiant sobre el projecte a desenvolupar, laduracio, € tutor/ao
mentor/ai recursos:

- L'empresa posara ala disposicid de l'estudiantat a un professional que actua com atutor/a, dirigint i
orientant les activitats d'elg/les estudiants durant la seua estadai col -laborant amb el/la professor/a tutor/a
delauniversitat en el procés d'aprenentatge del y la estudiant.

- Sestableix, de comu acord, €l programa d'activitats que realitzaran elg/les estudiants, i que sadequara
als objectius establits i |es competencies a aconseguir per elgles estudiants.

- Lesempresesi entitats disposaran dels mitjans materialsi serveis suficients per arealitzar les
practiques.

- El y laestudiant realitzara les activitats establides per I'empresa o € centre dinvestigacio.

- El/latutor/a académic/a dura aterme un seguiment del progrés del/la estudiant durant les practiques,
avaluant e seu rendiment.

- En finalitzar les practiques, € y la estudiant presentara una memoria al tutor/a académic/a seguint les
directrius indicades en laweb del master.
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Les empresesi entitats que apareixen en larelacio que proporcionaral’ ADEIT estan situades en I'entorn
geografic de Valéncia, principalment a Valéncia capital i voltants.

AVALUACIO

L es practiques en |'empresa son supervisades per un tutor académic i un tutor de I'empresa. Com atutors
académics actuen professorsi professores universitaries designats per |la CCA del master en funcio de les
activitats a desenvolupar en I'empresa. Els tutors académics son responsables d'explicar a's estudiants els
criteris d'avaluacio.

La materia Practiques Externes sera avaluada sobre la base de les competencies propies, relacionades amb
['ambit de la qualitat i seguretat alimentaria.

Laqualificacio final de I'estudiantat sera determinada pels professorsi professores encarregats,
considerant el's seguients aspectes:

a) Avaluacio6 pel tutor o latutora de I'empresa sobre |'actitud, aprofitament i procés d'aprenentatge,
emplenant un questionari, amb un valor del 60% sobre €l total de |I'assignatura.

b) Avaluacio pel tutor o latutora académica, gue tindraen compte la memoria presentada per
I'estudiantat, amb un valor del 40% sobre €l total de |'assignatura.

REFERENCIES

Basiques

- Las obtenidas al realizar la basqueda bibliogréafica de articulos de revision y experimentales de la
tematica seleccionada en las bases de datos, relativas a las actividades de la empresa.
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