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Crédits ECTS 15.0

Curs academic 2022 - 2023

Titulacid/titulacions

Titulacio Centre Curs Periode
2021 - M.U. en Qualitat i Seguritat Facultat de Farmacia i Ciéncies de 1 Anual
Alimentaria 09-V.1 I'Alimentacio

Matéries

Titulacio Mateéria Caracter

2021 - M.U. en Qualitat i Seguritat 5 = Practicas externas Optativa
Alimentaria 09-V.1

Coordinacio

Nom Departament

FONT PEREZ, GUILLERMINA 265 - Medicina Prev. i Salut Pub., C. Aliment.,

Toxic. i Med.Legal

RESUM

L'objectiu de les practiques externes és que €l/ la estudiant del master tinga |'oportunitat de coneixer com
integrar laformacio adquirida en-aquest master amb les demandes del mén laboral.

El modul de practiques externes permetra fomentar la capacitat per prendre decisions.

Es progressara en'les activitats d'interpretar, valorar i comunicar dades rellevants en les diferents vessants
deI'activitat de tecnoleg d'aliments, fent Us de les tecnologies de lainformacio i la comunicacio.

L es practiques al'empresa comprendran 375 hores de treball, el que equival atres mesos d'assisténciaa
I'empresa un minim de sis hores diaries.
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CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

No procedeix

COMPETENCIES

2021 - M.U. en Qualitat i Seguritat Alimentaria 09-V.1

Que els estudiants sapiguen aplicar els coneixements adquirits i la seua capacitat de resolucié de
problemes en entorns nous o poc coneguts dins de contextos més amplis (o multidisciplinaris)
relacionats amb la seua area d?estudi.

Que els estudiants siguen capacos d?integrar coneixements i afrontar la complexitat de formular
judicis a partir d?una informacié que, sent incompleta o limitada, incloga reflexions sobre les
responsabilitats socials i étiques vinculades a I?aplicacio dels seus coneixements i judicis.

Que els estudiants sapiguen comunicar les conclusions (i els coneixements i les raons ultimes que
les sustenten) a publics especialitzats i no especialitzats d?una manera clara i sense ambigditats.

Que els estudiants posseisquen les habilitats d?aprenentatge que els permeten continuar estudiant
d?una forma que haura de ser en gran manera autodirigida o autonoma.

Manejar la metodologia estadistica i saber analitzar problemes i aplicar les eines estadistiques més
a pr op i ade s e n c a d a cC a s

Coneixer, valorar criticament i saber utilitzar i aplicar les fonts d'informacié relacionades amb la
nutricié, ciéncia i tecnologia dels aliments i seguretat alimentaria, estils de vida i aspectes sanitaris.

Adquirir la formacio basica per a l'activitat investigadora, amb capacitat de formular hipotesis, recollir i
interpretar la informacié per a la.resolucié de problemes d'acord amb el metode cientific, comprenent
la importancia i les limitacions del pensament cientific en matéria sanitaria i nutricional.

Posseir i comprendre coneixements que aportin una base o oportunitat de ser originals en el
desenvolupament i/ o aplicacio d'idees, sovint en un context de recerca.

Ser capacos d'obtenir i de seleccionar la informacio i les fonts rellevants per a la resolucio de
problemes, elaboraci¢ d'estratégies i assessorament a clients.

Elaborar i manejar els escrits, informes i procediments d'actuacié més idonis per als problemes
suscitats.

Contemplar en conjunt i tenir en compte els diferents aspectes i les implicacions en els diferents
aspectes de les decisions i opcions adoptades, sabent triar o aconsellar les més convenients dins de
I'etica, la legalitat i els valors de la convivéncia social.
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- Saber treballar en equips multidisciplinaris reproduint contextos reals i aportant i coordinant els propis
coneixements amb els d'altres branques i intervinents.

- Participar en debats i discussions, dirigir-los i coordinar-los i ser capacos de resumir i extreure'n les
conclusions més rellevants i acceptades per la majoria.

- Utilitzar les diferents técniques d'exposicié-oral, escrita, presentacions, panells, etc-per comunicar els
seus coneixements, propostes i posicions.

- Projectar sobre problemes concrets els seus coneixements i saber resumir i extractar els arguments i
les conclusions més rellevants per a la seva resolucié.

- Planificar, ordenar i canalitzar activitats de manera que s'evitin al maxim els emprevistos, es prevegin
i minimitzin els eventuals problemes i s'anticipin les seves solucions.

- Capacitat de treball en equip, promoure iniciatives, planificar i prendre decisions en I'ambit de
I'empresa alimentaria.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Saprendraatreballar en equip, organitzar, planificar i a prendre decisions, aixi com interpretar, valorar i
comunicar dades rellevant en les diferents aspectes de l'activitat del professional d'aliments, fent Us de les
tecnologies de lainformacié i la comunicacio:

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Practiques en Empresa

Realitzacié de practiques preprofessionals en empreses i organismes de I'ambit de la qualitat i seguretat
alimentaries.

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Practiques externes 100
TOTAL 0,00

METODOLOGIA DOCENT

Desenvolupament de projectes
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AVALUACIO

Examen final

Presentaci6 ora

REFERENCIES

Basiques

- Las obtenidas al realizar las busqueda bibliograficas de articulos de revision y experimentales de la
tematica seleccionada en las bases de datos, relativas a las actividades de la empresa.
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