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Toxic. i Med.Legal

265 - Medicina Prev. i Salut Pub., C. Aliment.,

Toxic. i Med.Legal
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L'objectiu de |la matéria Tecniques de Recerca és permetre al g/les estudiants que cursin I'orientacid
investigadora, obtenir les habilitats i destreses necessaries per alarealitzacio d'un treball de recerca.

L' assignatura Tecniques de Recerca preparara per valorar criticament i saber utilitzar i aplicar les fonts d'
informacid relacionades amb la Nutricid i Bromatologia, Seguretat Alimentariai Tecnologiai

Biotecnologia dels aliments.

S aportaralaformacio basica per al' activitat investigadora, amb capacitat de formular hipotesis, recollir
i interpretar lainformacio per alaresolucié de problemes d' acord amb el méetode cientific, comprenent la
importanciai limitacions del pensament cientific en matéeria sanitaria, nutricional i tecnol ogica.
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S aprendran |es técniques de recerca adequades per a desenvolupament d' un treball de recercaen els
ambitsde laNutricié i Bromatologia, Tecnologiai Biotecnologia dels aimentsi Seguretat Alimentaria.

Les activitats en € laboratori de recerca comprendran 375 hores de treball, laqual cosa equival atres
mesos de treball experimental. Excepcionalment el treball podra ser de recerca bibliograficaamb una
dedicacié equivalent

CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacié

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

No procedeix

COMPETENCIES

2021 - M.U. en Qualitat i Seguritat Alimentaria 09-V.1

- Que els estudiants sapiguen aplicar els'coneixements adquirits i la seua capacitat de resolucié de
problemes en entorns nous o poc coneguts dins de contextos més amplis (o multidisciplinaris)
relacionats amb la seua area d?estudi.

- Que els estudiants sapiguen comunicar les conclusions (i els coneixements i les raons ultimes que
les sustenten) a publics especialitzats.i no especialitzats d?una manera clara i sense ambiguitats.

- Que els estudiants posseisquen les habilitats d?aprenentatge que els permeten continuar estudiant
d?una forma que haura de ser en gran manera autodirigida 0 autonoma.

- Manejar la metodologia estadistica i saber analitzar problemes i aplicar les eines estadistiques més
a pr op i ad e s e n c a d a c a s

- Adquirir la formacié basica per a l'activitat investigadora, amb capacitat de formular hipotesis, recollir i
interpretar la informacié per a la resolucié de problemes d'acord amb el métode cientific, comprenent
la importancia i les limitacions-del pensament cientific en matéria sanitaria i nutricional.

- Ser capacos d'obtenir i de:seleccionar la informacio i les fonts rellevants per a la resolucio de
problemes, elabaracio d'estratégies i assessorament a clients.

- Elaborar i manejar els escrits, informes i procediments d'actuacié més idonis per als problemes
suscitats.

- Contemplar en conjunt i tenir en compte els diferents aspectes i les implicacions en els diferents
aspectes de les decisions i opcions adoptades, sabent triar o aconsellar les més convenients dins de
I'etica, la legalitat i els valors de la convivéncia social.
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- Saber treballar en equips multidisciplinaris reproduint contextos reals i aportant i coordinant els propis
coneixements amb els d'altres branques i intervinents.

- Utilitzar les diferents tecniques d'exposicio-oral, escrita, presentacions, panells, etc-per comunicar els
seus coneixements, propostes i posicions.

- Projectar sobre problemes concrets els seus coneixements i saber resumir i extractar els arguments i
les conclusions més rellevants per a la seva resolucié.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Coneixement del debat metodologic en ladisciplinai especialitat en que vol desenvolupar I' estudiant la
seva activitat investigadora, aixi com de les fonts més rellevants: En una paraula, es podria resumir com
conéixer |' estat actual de la quiestié respecte a's problemes o temes que vol estudiar, perque les seves
projectades aportacions suposin un aveng respecte a aquesta situacio actual, pero construida sobre la base
del ja consolidat.

Coneixements en les Técniques de Recerca emprades en els ambits de Nutricié i Bromatologia, Seguretat
Alimentariai Tecnologiai Biotecnologia dels aliments.

Adquisicio de les habilitats i competéncies necessaries per a treball en equips de recercad' empreses,
centres publics o privats.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Técniques d'Investigacio

El métode cientific, observacid, hipotesi i teoria. La informacio cientifica en Nutricié, Ciéncia i Tecnologia
dels Aliments o Seguretat Alimentaria. Biblioteques i centres de documentacié. Catalegs. Bases de
dades. Acumulacio i recuperacio de la informacid. La referéncia bibliografica. Indicadors bibliografics.

L' assignatura Técniques de Recerca forma I' estudiant en ambits basics o aplicats que poden estar
relacionats amb:

- La Nutrici6 i Bromatologia:.components bioactius d' aliments, biodisponibilitat i funcionalitat.

- La Seguretat Alimentaria per garantir la innocuitat alimentaria amb el control de contaminants.

- La Tecnologia i Biotecnologia dels Aliments sobre la transformacié i conservacié dels aliments,
biotecnologia de microorganismes d' interés alimentari, nous aliments, etc.

S' exposa un resum de les linies de recerca, a elegir per I' estudiant, en les quals es desenvoluparan les
Tecniques de Recerca adequades en cada cas:

- Avaluacié antropometrica i nutricional de grups de poblacié.

- Biodisponibilitat in vitro i in vivo dels components dels aliments.

- Identificacié, quantificacio i estabilitat de compostos bioactius i ingredients dels aliments.

- Informes técnics i assessorament sobre qualitat nutricional i funcional dels aliments.

- Determinacio del perfil nutricional i de caracteristiques especials dels aliments i innovacio d' aliments
amb reducci6 de greix, sal i sucres.

- Estudi i valoracié d' ingestes i menus en col-lectivitats.
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- Estudi de la vida atil en aliments envasats.

- Avaluacié de I' aplicacié de les tecnologies termiques i no térmiques, conegudes com a noves
tecnologies en el processament dels aliments.

- Tractaments post collita.

- Detecci6 de microorganismes patogens en aliments.

- Desenvolupament de métodes in vitro i in vivo per a I' estudi de contaminants en aliments.

- Avaluacié de riscos d exposicié a contaminants.

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial

Treball final de grau/master 100
TOTAL 0,00

METODOLOGIA DOCENT

El/latutor/a académic/a de formaindividualitzada desenvolupa un pla de treball que preparal'estudiant en
larevisio de l'estat actual del tema de treball triat. aixi com planificael desenvolupament de larecerca,
perque en el temps adequat de lloc aque I' estudiant aprengui 1 apliqui les técniques de recerca
necessaries en |' ambit seleccionat ja sigui Nutricio i Bromatologia, Seguretat Alimentariao Tecnologiai
Biotecnologia dels aliments.

Com aresum les técniques son variades i‘serviran per desenvolupar metodes analitic- instrumentals,
toxicologics, immunoquimics, tecnologics, microbiologics, entre d altres, per ser aplicats en les diferents
tematiques de les ciencies dels aliments.

L' estudiant realitzara les activitats de recerca assignades.
Esrealitzara un seguiment i tutoritzacié

L' estudiant elaborarai presentara unamemoria seguint les directrius indicada al web del master

AVALUACIO

L es tecniques de recerca estan supervisades per un tutor académic. Com a tutors academics actuen
professors universitaris designats per la CCA del master en funcio de les activitats a desenvolupar en les
tecniques de recerca. Els tutors academics son els responsables d' explicar a's estudiants els criteris d'
avaluacio.

Lestecniques de recerca s avaluaran en base a les competéencies propies, relacionades amb I' ambit de la
qualitat i seguretat alimentaria.

Laqualificacio final del' estudiant procedira dels professors encarregats considerant €ls aspectes
seguents:
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a) Avaluacio pel/latutor/ade les tecniques de recerca sobre |'actitud, aprofitament i procés
d'aprenentatge omplint un questionari. | amb un valor del 60% sobre el total de |'assignatura.

Avaluacio pel/latutor/a academic/a que tindra en compte la memoria que presenta l'estudiant. | amb un
valor del 40% sobre el total de |'assignatura

REFERENCIES

Basiques

- Las obtenidas al realizar las busquedas bibliograficas de articulos de revision y experimentales de la
tematica seleccionada en las bases de datos.
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