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RESUM

Desenvolupament local és una assignatura obligatoria de caracter semestral que simparteix en € quart
curs de I'Grau en Gastronomia. L'objectiu de I'assignatura és donar a conéixer al'estudiant els fonaments
de & desenvolupament local: € benestar economic, € comerg internacional, la sostenibilitat economicai
el creixement economic. El curs comenca amb un un bloc de temes dedicat al'andlisi del benestar
economic i poder de mercat. A continuacio, Sanalitza en un segon bloc el comerc internacional amb les
eines habituals per mesurar el benestar social. Seguidament sestudia la sostenibilitat economicai
I'economia dels recursos naturals. L'Ultim bloc de I'assignatura es dedica a estudiar €l creixement
economic, elsfactorsi desequilibris amb un enfocament en el paper de I'alimentacié i gastronomia.

CONEIXEMENTS PREVIS
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Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacié

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

Convé que l'alumne haja cursada préviament l'assignatura d'economia sectorial

COMPETENCIES

1212 - Grau de Ciencies Gastronomiques

Que els estudiants hagen demostrat posseir i comprendre coneixements en una area d'estudi que
parteix de la base de I'educaci6 secundaria general, i se sol trobar a un nivell que, si bé descansa en
llibres de text avancats, inclou també alguns aspectes que impliguen coneixements procedents de
l'avantguarda del seu camp d'estudi.

Que els estudiants puguen transmetre informacio, idees, problemes i solucions a un public tant
especialitzat com no especialitzat.

Que els estudiants hagen desenvolupat aquelles habilitats d'aprenentatge necessaries per a
emprendre estudis posteriors amb un alt grau d'autonomia.

Posseir i comprendre els coneixements de I'area en I'ambit de les Ciéncies Gastronomiques.

Planificar, ordenar i canalitzar activitats de manera que s'eviten en tant que sigui possible els
imprevists, es prevegen i minimitzen els eventuals problemes i s'anticipen solucions.

Ser capag d'iniciar-se en nous camps de la gastronomia en general, a través de l'estudi independent.

Ser capag de treballar en equip i d'organitzar i planificar activitats, tenint en compte, sempre, una
perspectiva de genere.

Ser capagc de distribuir el temps adequadament per al desenvolupament de tasques individuals o de
grup.

Coneixer i dissenyar estratégias de desenvolupament local amb una participacioé principal de la
gastronomia a través dels diferents sectors productius implicats.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Analitzar i entendre el concepte de benestar economic.
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Entendre les fallades de mercat

Analitzar el comerc internacional i el seu impacte sobre el benestar i desenvolupament local

Conéixer els fonaments de |a sostenibilitat econdomicai la sevaindecénciaen e medi ambient

Comprendre el concepte de creixement economic, les seves fontsi desequilibris

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. L'analisi dels mercats competitius

- L'avaluacié dels guanys i de les péerdues provocades per la politica economica: I'excedent de
consumidor i de productor

- L'eficiéncia d'un mercat competitiu

- Els preus minims

- Els programes de manteniment dels preus i les quotes de produccié

- L'efecte d'un impost o d'una subvencio

Bibliografia: Pindyck & Rubinfeld (2018)

2. El poder de mercat i fixacio de preus

- El monopoli

- El poder de monopoli

- Les fonts de poder de monopoli

- Els costos socials del poder de monopoli

- La captura de l'excedent de I'consumidor

- La discriminaci6 de precios

- La discriminacio de preus en la inddstria gastronomica
Bibliografia:

Pindyck & Rubinfeld (2018)

Dorfman (2014)

3. Comerg internacional: Avantatge comparatiu i guanys de comerg

-Les possibilitats de produccio, |"especialitzacio i el comerg.
-El principi del avantatge comparatiu.

-Reflexions sobre el comer¢ internacional.

-Guanys del comerg

- Els contingents i els aranzels sobre les importacions
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-Internacionalitzaci6 del sector gastronomic
-Globalitzacié de la indUstria i mercats gastronomics

-Bibliografia basica: Pindyck & Rubinfeld (2018), Dorfman (2014), Hansen (2013)

4. Conceptes de sostenibilitat

L'economia sostenible

Els problemes ambientals i classificacio

Taxa de descompte

Economia dels recursos naturals: un model de dos periodes

Bibliografia: Tietenberg & Lewis (2012)

5. Creixement economic i canvi estructural

Introduccié; perspectiva historica

El creixement economic i les seues fonts

Els determinants del creixement de la productivitat: el model neoclassic de creixement
El model de creixement espanyol

Transformacions estructurals

Bibliografia basica: Garcia Delgado i Myro (2017)

6. Factors de creixement

-Territori i recursos naturals
- Recursos humans

- Capital fisic

- Recursos tecnologics

Bibliografia basica: Garcia Delgado i Myro (2017)

7. Els sectors productius

Introduccié: tendéncies a llarg termini en lestructura productiva
Especialitzaci6 productiva i comerg exterior

Eficiencia productiva comparada

Politiques sectorials

Bibliografia basica: Garcia Delgado i Myro (2017hb)
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8. Desenvolupament i Gastronomia

Crisis alimentaries
Desenvolupament i gastronomia
paisos emergents

Bibliografia: Hansen (2013)

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Classes de teoria 60,00 100
Elaboraci6 de treballs en grup 30,00 0
Elaboracio de treballs individuals 15,00 0
Preparacio d'activitats d'avaluacié 15,00 0
Preparacio de classes practiques i de problemes 15,00 0
Resolucié de glestionaris on-line 15,00 0
TOTAL| 150,00

METODOLOGIA DOCENT

La metodol ogia docent es basara en una combinacié d’ activitats presencialsi no presencials. La classe
teorica es destinara ala presentacio per part del professorat de les conceptesi continguts més importants
de cadatemaamb lafinalitat de que els estudiants adquireixen els coneixements relacionats amb la
materia, potenciant la participacio.

Lapart practicade |’ assignatura s’ articula en torn a tres instruments principals. la participacio activa en
I"aula (virtual i presencial), proves d avaluacié continuai un treball en grup amb exposicio publica.

AVALUACIO

Lanotafinal es calculara segons agquests tres criteris d'avaluacié, segons la presencialitat del curs:
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1. Avaluacio continua 100%: Laqualificacié final serala mitjanade I'avaluacié continuada (PACsi
practiques). Només podran optar a aquest metode d'avaluacio qui hagi lliurat totes les practiquesi
realitzat totes les proves d'avaluacio continua (PACS).

2. Avaluaci6 continua 50%, Examen online/presencial 50%.

3. Examen online/presencial 100%. Només podran optar a aquest metode d'avaluacio dels alumnes que
per questions degudament justificades no hagin pogut realitzar les PACs (laborals o de confinament.)

REFERENCIES

Basiques

- Pindyck, R. S., & Rubinfeld, D. L. (2018). Microeconomia, Madrid: Pearson.
Hansen, Henning (2013) Food Economics, Routledge: Lodon
Dorfman, Jeffrey (2014) Economics and Management of the Food Industry: , Routledge: New York
Garcia Delgado, José Luis i Myro, Rafael (dir.) (2017): Lecciones de Economia Espafiola. Editorial
Civitas, Thomson Reuters. 13 Ed.
Garcia Delgado, José Luis i Myro, Rafael (dir.) (2017b): Economia Espafiola: Una introduccion,
Editorial Thomson-Civitas, 3a edicion.
Tietenberg & Lewis, (2012) Environmental and Natural Resource Economics, Pearson.

Complementaries

- The CORE Team, The Economy. http://www.core-econ.org
Krugman, P. R., Obstfeld, M., & Melitz, M. J. (2018). International economics: Theory & policy. Boston,
MA: Pearson Addison-Wesley.
Baldwin, R. (2016): The Great Convergence: Information Technology and the New Globalization, The
Belknap Press, Harvard University Press, Cambridge, Massachusetts; London, England.
MANKIW, G. (2018) Principles of Economics, Cengage Learning: Boston
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