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RESUM

Economia sectoria és una assignatura obligatoria de caracter semestral que Simparteix en el tercer curs
del Grau en Gastronomia. L'objectiu de I'assignatura és comprendre € comportament dels consumidorsi
empreses; els fonaments de les seves decisions i més especificament de les empreses de el sector

gastronomic.

El curs comenca amb unaintroduccié al's conceptes economics basics. A continuacio, aprofundeix en
comportament de consumidor i de productor. Sanalitza el funcionament dels mercatsi les caracteristiques
propies de les empreses de e sector, com lacom alocalitzacio i grandaria.
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Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacié

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

No shan especificat restriccions de matricula amb altres assignatures del pla destudis.

COMPETENCIES

1212 - Grau de Ciencies Gastronomiques

Que els estudiants sapien aplicar els seus coneixements al seu treball o vocaci6é d'una forma
professional i posseisquen les competéncies que solen demostrar-se per mitja de I'elaboracio i
defensa d'arguments i la resolucié de problemes dins de la seua area d'estudi.

Que els estudiants hagen desenvolupat aquelles habilitats d'aprenentatge necessaries per a
emprendre estudis posteriors amb un alt grau d'autonomia.

Posseir i comprendre els coneixements de I'area en I'ambit de les Ciéncies Gastronomiques.

Ser capag de treballar en equip i d'organitzar i planificar activitats, tenint en compte, sempre, una
perspectiva de genere.

Conéixer, analitzar criticament i preveure la situacio i tendéncies socioeconomiques en tots els
sectors productius privats de la Gastronomia com escenaris del desenvolupament professional i
empresarial.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Coneixer el comportament dels consumidorsi empreses.

Comprendre el funcionament de les empreses de el sector gastronomic.

Analitzar i saber prendre decisions sobre emmagatzematge, localitzacié i grandaria.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. La singularitat del mercat gastronomic

-Condicions naturals
-Condicions de mercat
-Estructura

-10 principis dEconomia

Bibliografia basica:
Hansen (2013)
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Mankiw, G. (2018)

2. Els elements basics de I'oferta i de la demanda

-L'oferta i la demanda

- El mecanisme de mercat

- Les variacions de I'equilibri de mercat

- Les elasticitats de I'oferta i de la demanda

- L'elasticitat a curt termini i a llarg termini

- Elasticitat i demanda d'aliments

- Comprensio i predicci6 dels efectes dels canvis de la situacié de mercat
- Efectes de la intervencio de I'Estat: els controls de preus

Bibliografia: Pindyck & Rubinfeld (2018), Hansen (2013)

3. La conducta dels consumidors

- Les preferéncies dels consumidors

- Les restriccions pressupostaries

- L'eleccié dels consumidors

- La preferéncia revelada

- Utilitat marginal i eleccié de I'consumidor
- Els indexs de el cost de la vida

Bibliografia basica: Pindyck & Rubinfeld (2018)

4. Lademanda de l'individu i de I'mercat

- La demanda d'l'individu

- L'efecte-renda i I'efecte-substitucio

- La demanda d'el mercat

-El excedent de I'consumidor

-Les externalitats de xarxes

- Estimacié empirica de la demanda
Bibliografia basica: Pindyck & Rubinfeld (2018)

5. La producci6

- La tecnologia de produccié

- La produccio amb un factor variable (el treball)
- La produccié amb dos factors variables

- Els rendiments d'escala

Bibliografia basica: Pindyck & Rubinfeld (2018)
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6. El cost de producci6

- El mesurament dels costos: qué costos son importants?

- El cost a curt termini

- El cost a llarg termini

- Les corbes de costos a llarg termini i a curt termini

- La produccié amb dos productes: les economies d'abast

- Les variacions dinamiques dels costos: la corba d'aprenentatge
-La estimacio i la predicci6 dels costos

-Costs a I'empresa gastronomica

Bibliografia:
Pindyck & Rubinfeld (2018)
Dorfman (2014)

7. Teoria del magatzematge

Components del costos de magatzematge
Un model de magatzematge
Magatzematge in situ

Monopolis de magatzematge

Bibliografia basica:

Dorfman, Jeffrey (2014) Economics and Management of the Food Industry: , Routledge: New York

8. La maximitzacio dels beneficis i I'oferta competitiva

- Els mercats perfectament competitius

- La maximitzacio dels beneficis

- L'ingrés marginal, el cost marginal i la maximitzaci6 dels beneficis
- L'eleccié de I'nivell de produccio a curt termini

- La corba d'oferta a curt termini de I'empresa competitiva

- La corba d'oferta de mercat a curt termini

- L'elecci6 de I'nivell de produccio a llarg termini

- La corba d'oferta a llarg termini de la indUstria

Bibliografia: Pindyck & Rubinfeld (2018)

9. Localitzaci6 i mida

Mida optima

Nombre i localitzacié optimes
Valor de les superficies
Problemes de frontera

Exemple: Decisions en agricultura
Rendes i localitzacio
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Bibliografia basica:
Dorfman (2014)

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Classes de teoria 60,00 100
Elaboraci6 de treballs en grup 30,00 0
Elaboracio6 de treballs individuals 15,00 0
Estudi i treball autonom 30,00 0
Preparacio d'activitats d'avaluacié 15,00 0
Preparacio de classes de teoria 30,00 0
Preparacio de classes practiques i de problemes 15,00 0
Resolucié de questionaris on-line 15,00 0
TOTAL| 210,00

METODOLOGIA DOCENT

La metodologia docent es basara en una combinaci6 d’ activitats presencialsi no presencials. Laclasse
teorica es destinara ala presentacio per part del professorat de les conceptesi continguts més importants
de cadatema amb lafinalitat de que els estudiants adquireixen els coneixements relacionats amb la
materia, potenciant la participacio.

Lapart practicade |’ assignatura s articula en torn a tres instruments principals: la participacio activa en
I"aula (virtua i presencial), proves d avaluacié continuai un treball en grup amb exposicio publica.

AVALUACIO

Lanotafinal es calculara segons agquests tres criteris d'avaluaci6, segons la presencialitat del curs:

1. Avaluacio continua 100%: La qualificacio final seralamitjana de I'avaluacié continuada (PACsi
practiques). Només podran optar a aguest métode d'avaluacié qui hagi lliurat totes les practiquesii
realitzat totes les proves d'avaluacié continua (PACs).

2. Avaluaci6 continua 50%, Examen online/presencial 50%.

3. Examen online/presencial 100%. Només podran optar a aquest metode d'avaluaci6 dels alumnes que
per questions degudament justificades no hagin pogut realitzar les PACs (laborals o de confinament.)
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