_ ~Guia Docent
34007 Parasitologia alimentaria

FITXA IDENTIFICATIVA

Dades de I'Assignatura

Codi 34007

Nom Parasitologia alimentaria
Cicle Grau

Crédits ECTS 6.0

Curs academic 2020 - 2021

Titulacio/titulacions
Titulaci6

1103 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments

Mateéries
Titulacié

1103 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments

Coordinacié
Nom
FUENTES FERRER, MARIUS VICENT

SAEZ DURAN, SANDRA

Centre Curs Periode

Facultat de Farmacia i Ciéncies de 3  Primer

I'Alimentacio guadrimestre

Matéria Caracter

19 - Parasitologia Alimentaria Obligatoria
Departament

358 - Farmacia i Tecnologia Farmaceutica i
Parasitologia

358 - Farmacia i Tecnologia Farmaceutica i
Parasitologia

=18)\Y

L'assignatura Parasitologia alimentaria és una assignatura troncal de tercer curs del Grau de Cienciai
Tecnologia dels Aliments, que simparteix a la Facultat de Farmacia de la Universitat de Vaencia. En
I'actual pla d'estudis disposa de 6 credits que Simparteixen amb caracter trimestral.

Els objectius principals de I'assignatura son: 1) mostrar laimportancia de latransmissio alimentaria de
parasits en general, i dels principals parasits contaminants, propisi deteriorants en particular; 2) capacitar
I'estudiant per dur aterme el mostreig, el diagnostic i laidentificacio dels principals parasits presents als
aliments; 3) donar a conéixer les mesures higiéniquesi sanitaries de prevencié i control de malalties

parasitaries transmeses a traveés d'aliments.
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CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

Per cursar la Parasitologia alimentaria és necessari tenir els coneixements basics de Biologia i de
Fisiologia que simparteixen en les matéries del modul basic daquest grau.

COMPETENCIES

1103 - Grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments

Desenvolupament d'habilitats per emprendre estudis posteriors.

Gestionar la seguretat alimentaria.

Posseir i comprendre els coneixements en |'area de ciéncia i tecnologia dels aliments.
Analitzar i avaluar els riscos alimentaris.

Coneixement dels conceptes basics de parasitologia.

Coneixement dels conceptes especifics de parasitologia alimentaria.

Coneixer i comprendre dels diferents tipus de cicles bioldgics relacionats amb la transmissio
alimentaria de parasits.

Coneixer els parasits propis de productes carnis, productes piscicoles i productes derivats.
Domini de les técniques de mostreig, el seu diagnostic i identificacié de parasits en aliments.
Coneixer i manejar les fonts d'informacié basiques relacionades amb la parasitologia alimentaria.

Adquirir consciéncia de la importancia de la transmissiéo de malalties parasitaries a través dels
aliments.

Capacitat per treballar en grup
Habilitat per a I'exposicié de temes i millora de I'exposici6 oral.
Coneixement adequat dels parasits contaminants d'aiguies, fruites i verdures.

Coneixer els parasits deteriorants dels aliments.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

- Coneixement dels conceptes basics de Parasitologia

- Coneixement dels conceptes especifics de Parasitologia alimentaria
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- Coneixement i comprensi6 dels diferents tipus de cicles bioldgics relacionats amb la transmissio
alimentaria de parasits

- Coneixement adequat dels parasits contaminants d’ aiguies, fruitesi verdures

- Coneixement adequat dels parasits propis de productes carnis, productes piscicoles, i productes
derivats

- Coneixement adequat dels parasits deteriorants dels aliments

- Coneixement i comprensi6 de I’ epidemiologia de les malalties parasitaries transmeses a través
dels aliments

- Domini de les tecniques de mostreig, €l seu diagnostic i laidentificacio de parasits al's aliments
- Conéixer i mangar les fonts d’ informacio basiques relacionades amb |a Parasitologia alimentaria
- Adquirir consciéncia de laimportancia de la transmissié de malalties parasitaries através dels
aliments

- Capacitat per treballar en grup

- Habilitat per al’ exposicié de temesi millorade I’ exposicio oral

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Introducci6 a la Parasitogia Alimentaria

Conceptes de Parasitologia. Extensid i importancia de la Parasitologia alimentaria. Especificitat
parasitaria. Tipus de cicles biologics parasitaris. Propagacié parasitaria i formes de resisténcia dels
parasits. Parasits als aliments: parasits contaminants, parasits propis i parasits deteriorants.
Classificacio sistematica i nocions generals de la biologia dels principals parasits relacionats amb
lalimentacio.

2. Parasits contaminants dels aliments

Introduccié a la contaminacié parasitaria. Contaminacié fecal, per artropodes i rosegadors daigues,
verdures, fruites i altres aliments. Els manipuladors daliments com a font de contaminacié parasitaria.
Preparacio i manipulacié daliments per al consum directe.

Protozous contaminants: cists dameébids, flagel-lats i ciliats; oocists de coccidis.

Helmints contaminants: ous i larves de trematodes digenis i cestodes; ous, larves i adults de vida lliure
de nematodes.

Artropodes contaminants: estadis larvaris i adults. Estadis infestants productors de miasis. Adults com a
hostes intermediaris de malalties parasitaries.
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3. Parasits propis de productes carnis i derivats

La importancia dels parasits propis dels productes carnis i derivats. El control i la inspeccio sanitaria dels
productes carnis (ramat doméstic, aus de corral i espécies cinegétiques) com a principal mesura
profilactica.

Protozous propis: especial interés de Sarcocystis spp. i Toxoplasma gondii.

Platihelmints propis: trematodes digenis productors de parasitismes en transit; cestodes pseudofillidis i
ciclofillidis; especial interés de Taenia saginata i T. solium.

Nematodes propis: especial interés de Trichinella spp.

4. Parasits propis de productes piscicoles i derivats

La importancia de la transmissio alimentaria de trematodes digenis, cestodes pseudofillidis i nematodes
en productes piscicoles i derivats.

Trematodes digenis propis del peix: especial interés de les distomatosis hepatiques i intestinals.
Cestodes pseudofillidis propis del peix: especial interés de les larves plerocercoides com a estadis
infestants.

Nematodes propis del peix: especial interés dalguns ascaridids i anisakids infestants.

Parasits propis del marisc, mol-luscs i altres invertebrats.

5. Parasits deteriorants dels aliments

La importancia dels parasits deteriorants dels aliments. El minvament en la produccié i la qualitat dels
aliments i matéries primeres vegetals i animals.

Parasits deteriorants dels productes vegetals i derivats: protozous, helmints i artropodes. Interés dels
fitoparasits.

Parasits deteriorants dels productes carnis i derivats: protozous, helmints i artropodes. Interés dels
parasits del ramat doméstic, aus de corral i altres animals de granja.

Parasits deteriorants del peix, productes derivats i marisc: protozous, helmints i artropodes. Interés dels
parasits piscicoles.

6. Tecniques de mostreig i de diagnostic de parasits als aliments

Técniques generals de mostreig, deteccié i identificacié en Parasitologia alimentaria.

Técniques de mostreig daigles, verdures, fruites, productes carnis, productes piscicoles i altres
aliments.

Tecniques de diagnostic (deteccié i identificacié) de protozous, helmints i artropodes contaminants,
propis i deteriorants dels aliments

34007 Parasitologia alimentaria 4



_ ~Guia Docent
34007 Parasitologia alimentaria

7. Técniques de manipulacio, conservacio i processat daliments en Parasitologia alimentaria

Mesures profilactiques en lelaboracié daliments per al consum huma. Productes i processos adequats
per a la conservacio, transport i elaboracio.

Tractament antiparasitari de productes alimentaris: aigies residuals i de consum; productes vegetals;
productes carnis; peix i invertebrats.

8. Analisi epidemiologica de parasitosis transmeses a través dels aliments

Interés del coneixement de lorigen geografic dels aliments i del cicle bioldgic parasitari en la transmissié
alimentaria. Transcendencia del periode prepatent, laparicié dels simptomes i la preséncia de portadors
asimptomatics en lestudi de brots alimentaris.

Analisi de brots alimentaris reals de parasitosis en diferents ambits: poblacions, hospitals, residéncies,
col-legis, restaurants, reunions socials i familiars.

9. Practiques de laboratori

Diagnostic i identificacié de protozous i helmints contaminants en aigles i verdures. Diagnaostic i
identificaci6 destadis infestants de protozous i helmints en carn i peix mitjancant digestié artificial i
mostres de talls histoldgics. Diagnostic i identificacié de parasits deteriorants dels aliments. Técniques
de muntatge extemporani i permanent dhelmints per a la seua identificacié microscopica.

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Classes de teoria 38,00 100
Practiques en laboratori 15,00 100
Seminaris 2,00 100
Tutories reglades 2,00 100
Elaboraci6 de treballs en grup 5,00 0
Estudi i treball autonom 9,00 0
Lectures de material complementari 5,00 0
Preparacio d'activitats d'avaluacié 5,00 0
Preparacio de classes de teoria 60,00 0
Preparacio de classes practiques i de problemes 5,00 0
Resolucié de casos practics 1,00 0
TOTAL 147,00
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METODOLOGIA DOCENT

La metodol ogia docent de la matéria S estructura en torn a quatre e xos.

Sessions de teoria. Les sessions de teoria es distribuiran en 4 hores setmanals, através de les quals el
professorat explicara la programacio teorica, incidint en els conceptes clau per a comprendre la materia,
indicant-se, amés a més, els recursos bibliografics més recomanables per ala preparacio posterior del
tema en profunditat. Tota la documentacio necessaria per a seguiment de les classes, aixi com
documentacio especifica, continguda en articlesi links cientifics d’interés, estara accessibleal’ Aula
Virtual de |’ assignatura.

Sessions de practiques de laboratori. Les practiques de laboratori es desenvoluparan al llarg de quatre
dies en sessions de 3-4 hores. En aguestes practiques s adquirira destresa en €l diagnostic i laidentificacié
de parasits als aliments,mitjancant |’ aplicacio tant dels coneixements gque els/les estudiants hagen adquirit
ales classes de teoria, com d' altres nous adquirits al laboratori.

Seminarisi treballsen grup. Es redlitzaran en grups reduits, preparant un tema de la matéria, que
préviament haura estat consensuat entre estudiantsi professorat. El professorat aconsellarai orientaraen
laconfeccid i preparacio del treball. Els treballs s exposaran en un seminari alarestad’ estudiants, obrint-
se un debat sobre el tema tractat, amb laintervencio de larestad’ estudiantsi del professorat.

Sessionsde Tutoriesen grup. Lestutories es realitzaran en grups reduits. En elles, el professorat
orientara alg/ ales estudiants tant en allo referent a plantejaments de caracter global com a dubtes de tipus
general i altres qliestions més concretes, incloent ladirecci6 de treballs.

AVALUACIO

L’ avaluaci6 de coneixements, competencies i habilitats adquirides, es dura aterme de forma continuada
al llarg del periode d’'imparticio de I’ assignatura, mitjancant la valoracio dels seglients apartats:

- Realitzacio, presentacid i discussio d’informes individualsi/o col -lectius (seminaris) sobre temes
relacionats amb la Parasitologia Alimentariai que s enquadren dintre de les unitats tematiques de

I’ assignatura. Es valorara el nivell de comprensio dels continguts, aixi com les habilitats per al’ exposicié
i discussio. Aquest apartat contribuira alanotafina en un percentatge del 10%. Lano realitzacié o
participacio activa d’ aquesta activitat repercutira negativament sobre la qualificacié final de |’ assignatura.
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- Realitzacié d’ una prova escrita per avaluar €l coneixement i la comprensié dels continguts teorics
de lamateria. Aquest apartat contribuira alanotafinal en un percentatge del 70%. La nota d’ aquest
apartat haura de ser sempre igual o superior a5 sobre un total de 10 per poder superar |’ assignatura.

- Avaluacio del treball de laboratori mitjancant supervisio de lalabor realitzada, la capacitat per a
resoldre els problemes experimental s plantejats, I’ habilitat per realitzar informes ben detallatsi
organitzats dels resultats experimentalsi larealitzacié d’ una prova de diagnostic. Aquest apartat
contribuiraalanotafinal amb un percentatge del 20%. La nota d’ aguest apartat haura de ser sempre igual
0 superior a5 sobre un total de 10 per poder superar |’ assignatura.

L es notes corresponents als seminarisi ales practiques seran valides, si escaigués, fins la segona
convocatoria.

REFERENCIES

Basiques

- - CURS MASSIU ONLINE OBERT (MOOC) "Los parasitos en los alimentos: tan pequefios y
desconocidos como dafiinos" - Grup d'Investigacié UV "Parasits i Salut"; Servei de Formacio
Permanent i Innovacio Educativa de la Universitat de Valéncia.

URL: https://www.youtube.com/playlist?list=PLiPINI1xCP1spkWRvbm_6pYcUrf6ddxyS

ACHA (P.N.) & SZYFRES (B.), 2003. Zoonosis y Enfermedades transmisibles comunes al hombre y a
los Animales. Tercera edicién. Volumen Ill. Parasitosis. Publicacion Cientifica y Técnica No 580,
Organizacién Panamericana de la Salud, Washington, D.C., 413 pp

ASH (L.R.) & ORIHEL (T.C.), 2010.- Atlas de parasitologia humana. 52 edicion. Editorial Médica
Panamericana, Buenos Aires, 540 pp.

- AYRES (R.M.) & MARA (D.D.), 1996.- Andlisis de Aguas residuales para su Uso en Agricultura.
Manual de Técnicas parasitolégicas y bacteriol6gicas de Laboratorio. Organizacion Mundial de la
Salud, Ginebra, 31 pp.

- CABELLO GARCIA (T.), TORRES GIL (M.) & BARRANCO VEGA (P.), 1997.- Plagas de los Cultivos:
Guia de Identificaciéon. Manuales 1, Servicio de Publicaciones de la Universidad de Almeria, Almeria,
163 pp.

- CORDERO DEL CAMPILLO et al., 1999.- Parasitologia y Enfermedades parasitarias en Veterinaria,
12 edicion. McGraw-Hill /Interamericana, Madrid, 1000 pp.

- EUZEBY (J.), 2001.- Los parasitos de las carnes: epidemiologia, fisiopatologia, incidencias
zoondsicas. Editorial Acribia, Zaragoza, 430 pp.
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- GALLEGO BERENGUER (J.), 1998.- Manual de Parasitologia: Morfologia y Biologia de los Parasitos
de Interés sanitario. Edicions de la Universitat de Barcelona, Barcelona, 490 pp.

GARCIA (L.S.), 1999.- Practical Guide to Diagnostic Parasitology. American Society for Microbiology
(ASM) Press, Washington, DC, 327 pp.

HENDRIX (C.M.) & ROBINSON (E.), 2006.- Diagnostic parasitology for veterinary technicians. 3rd
edition. Mosby, China, 285 pp.

HUI (Y.K.), SATTAR (S.A.), MURRELL (K.D.), NIP (W. K.) & STANFIELD (P.S.) edit., 2000.-
Foodborne Diseases Handbook, 2nd edition. Volume 2: Viruses, Parasites , Pathogens, and HACCP.
Marcel Dekker Inc., News York, 515 pp.

MURELL (K.D.) & FRIED (B.) edit., 2007.- Food-borne parasitic zoonoses. Fish and plant-borne
parasites. World Class Parasites: Volume 11. Springer, New York, 429 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1995,- Lucha contra las Trematodiasis de Transmision
alimentaria. Informe de un Grupo de Estudio de la OMS, Serie de Informes Técnicos n°® 849, Ginebra,
176 pp.

- ORTEGA (Y.R.), 2006.- Foodborne Parasites. Springer, New York, 289 pp.

PALUMBO (F.), ZIGLIO (G.) & VAN DER BEKEN (A.) edit., 2002.- Detection methods for algae,
protozoa, and helminths in fresh and drinking water. John Wiley & Sons, Ltd., Chichester, 225 pp.

Complementaries

- BEAVER (P.C.), JUNG (R.C.) & CUPP (E.W.), 1986.- Parasitologia clinica. 22 edicién. Salvat Editores,
S.A., Barcelona, 882 pp.

BOGITSH (B.J.), CARTER (C.E.) & OELTMANN (T.N.), 2005.- Human parasitology, Third edition.
Elsevier Academic Press, 459 pp.

DOMINGUEZ GARCIA-TEJERO (F.), 1993.- Plagas y Enfermedades de las Plantas cultivadas. 92
edicion. Editorial Mundi Prensa, Madrid, 821 pp.

KASSAI (T.), 2002.- Helmintologia Veterinaria. Editorial Acribia, S.A., Zaragoza, 258 pp.

MARKELL (E.K.), JOHN (D.T.) & KROTOSKI (W.A.), 2006.- Markell & Voges medical Parasitology. 9th
edition. Saunders Elsevier, St Louis, 463 pp.

MEHLHORN (H.Von) & PIEKARSKI (G.), 1993.- Fundamentos de Parasitologia. Parasitos del Hombre
y de los Animales domésticos. 32 edicion. Editorial Acribia, Zaragoza, 391 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1984.- Importancia de la Inocuidad de los Alimentos para
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la Salud y el Desarrollo. Informe Técnico n° 705, OMS, Ginebra, 86 pp.

- ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1987.- Prevencion y Control de Infecciones parasitarias
Intestinales. Informe de un Grupo Cientifico de la OMS, Serie de Informes Técnicos n°® 749, Ginebra,
94 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1987.- Tecnologia del Abastecimiento de Agua y
Saneamiento en los Paises en Desarrollo. Informe de un Grupo de Estudio de la OMS, Serie de
Informes Técnicos n°® 742, Ginebra, 40 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1988.- Lucha contra Vectores y Plagas urbanos. Informe
de un Grupo Cientifico de la OMS, Serie de Informes Técnicos n° 767, Ginebra, 88 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1989.- Directrices sanitarias sobre el Uso de Aguas
residuales en Agricultura y Acuicultura. Informe Técnico n° 778, OMS, Ginebra, 90 pp.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1989.- La Irradiacién de los Alimentos. Técnica para
Conservar y Preservar la Inocuidad de los Alimentos. OMS, Ginebra, 90 pp.

- ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD, 1989.- Métodos de Vigilancia sanitaria y de Gestion para
Manipuladores de Alimentos. Informe Técnico n° 785, OMS, Ginebra, 56 pp.

REICHENBACH-KLINKE (H.H.), 1982.- Enfermedades de los Peces. Editorial Acribia, Zaragoza,
XV+507 pp.

ROBERTS (L.S.) & JANOVY (J. Jr.), 2006.- Foundations of Parasitology. International edition. McGraw
Hill, Singapore, 702 pp.

URQUHART (G.M.), ARMOUR (J.), DUNCAN (J.L.), DUNN (A.M.) & JENNINGS (F.W.), 2001.-
Parasitologia Veterinaria. Editorial Acribia, Zaragoza, 355 pp.

ADDENDA COVID-19

Aquesta addenda només s'activara si la situacié sanitaria ho requereix i previ acord del Consell
de Govern

2. Volum detreball i planificacié temporal dela docencia

No es modifica.

3. Metodologia docent

Sessionsdeteoria. S hi duran aterme de forma presencial y de formavirtual através de
videoconferéncies (Blackboard), presentacions de powerpoint o en pdf locutats respectant I horari.
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Totala documentacié necessaria per a seguiment de les classes, aixi com documentaci especifica, estara
accessibleal’ AulaVirtua del’ assignatura.

Sessions de practiques de labor atori. Les practiques de laboratori es desenvoluparan de forma
presencial.

En cas de no poder-se redlitzar les practiques de forma presencial, s utilitzaran els mateixos mitjans
virtuals de forma sincrona que s hi utilitzen ales sessions de teoria.

Seminarisi Tutoriesen grup. Totes les sessions seran presencials en subgrups reduits, o viavirtual s la
situacié no ho permet.

4. Avaluacio

No canviani laformad’avaluar ni laponderacié de cada part avaluable respecte alainformacio
referida ala Guia Docent de |’ assignatura

En cas que no s hi poguerarealitzar I’ aval uaci6 teorical/practica de forma presencial, s hi utilitzarien els
mateixos mitjans virtuals de forma sincrona que s’ hi utilitzen ales sessions de teoria. L’ examen de teoria
constaria d’ un quiestionari tipus test de resposta multiple através de |’ Aula Virtual. La part practica
consistiria en un examen equivalent al proposat per la docencia presencial, perd que també s’ hi realitzara
virtualment
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