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Codi 34001

Nom Produccio de materies primeres
Cicle Grau

Crédits ECTS 6.0

Curs academic 2023 - 2024

Titulacio/titulacions

Titulacio Centre Curs Periode
1103 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels  Facultat de Farmacia i Ciéncies de 2 Segon
Aliments I'Alimentacio guadrimestre
Materies

Titulacio Matéria Caracter

1103 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels 15 - Produccion de Materias Primas Obligatoria
Aliments

Coordinacié

Nom Departament
CARBO VALVERDE, ESTER 25 - Biologia Vegetal
PONS MARTI, VICENTE 25 - Biologia Vegetal
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Produccié de matériesprimeres

Assignatura obligatoria de segon curs del grau de Cienciai Tecnologia dels Aliments. Esta estructurada
en 6 credits que simparteixen en el segon quadrimestre del segon any.

L'assignatura pretén impartir els coneixements basics i fomentar actituds necessaries perquée I'alumne
conega les materies utilitzades en I'alimentacié humana.

A través d'aguesta materiaesvan a

» formar alsalumnes en I'origen i composicié de les especiesi els principis, sistemesi estructures de
la produccié de aliments d”origen animal i vegetal

 adquirir coneixements sobre les caracteristiques de les principals matéries primeres alaindustria
aimentariai

» analitzar els parametres de qualitat de les primeres materies
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CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

L'assignatura de PRODUCCIO DE MATERIES PRIMERES necessita uns coneixements previs de
Biologia i Fisiologia del primer curs de CTA

Seria recomanable tenir uns minims coneixements de:
- Ciéncia del sol

- Botanica i zoologia alimentaries

- Fisiologia vegetal i animal

COMPETENCIES

1103 - Grau de Ciénciai Tecnologia dels Aliments

- Capacitat per transmetre idees, problemes i solucions dins l'area d'estudi de les llenglies modernes i
| e s S e u e s Il i t e r a t u r e s

- Saber aplicar els coneixements en l'area de ciéncia i tecnologia dels aliments al mén professional,
contribuint al desenvolupament dels drets humans, dels principis democratics, dels principis d'igualtat
entre dones i homes, de solidaritat, de proteccié del medi i de foment de la cultura de la pau.

- Conéixer a fons els recursos naturals que sén aprofitats per a la produccié de matéries primeres
destinades a I'obtencié d'aliments.

- Adquirir coneixements sobre fisiologia i maneig optim de plantes i animals utilitzats per a la produccio
d'aliments.

- Coneixer i comprendre la incidéncia de la fertilitzacié, técniques de cultiu, funcionament de les
granges, fisiologia de les espécies animals utilitzades i tots altres aspectes que incideixen en les
caracteristiques finals de les matéries primeres d'origen vegetal i animal.

- Ser capag¢ d'identificar els diferents sistemes de produccié agraria i comprendre com es combinen
mitjans, factors i processos.

- Aprendre a analitzar els factors lligats als sistemes de produccié que poden exercir una major
influéncia sobre el rendiment i la qualitat dels aliments.

- Adquirir criteri sobre les exigéncies de selecci6 de les diferents espécies i sobre les técniques de
produccié mes adients per obtenir unes caracteristiques finals de les materies primeres adequades a
les preferéncies del consumidor.

- Aconseguir experiéncia a treballar en equip i utilitzar un vocabulari cientific que permeta expressar
amb rigor les idees propies sobre la matéeria.
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- Aconseguir planificar i realitzar un estudi hipotétic en qué s'apliquen els coneixements adquirits que
resulte organitzat, comprensible i precis.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

[Laformacio ha de permetre que I'alumnat tinga:

* conel xements basi cs sobre les espécies (vegetalsi animals), criteri sobre les exigéncies de produccio de
les diferents especies vegetalsi animals, i alhora saber els sistemes de producci6, i la sevaimportancia en
les caracteristiques de les matéeries primeres obtingudes.

*capacitat d’ analisis dels parametres de qualitat de les primeres materies per obtenir un millor rendiment
i unes caracteristiques adequades a les preferéncies del consumidor i les necessitats del processament
industrial.

* capacitat per treballar en grup, buscar i interpretar informaci6 sobre la producci6 de primeres matériesi
la seua elaboracio.

* actituds necessaries per assolir competencies sobre la seleccid de les especies més adequades per la
obtencio de primeres matéries d'origen vegetal i animal, i escollir els sistemes de produccié mes
convenients, d'acord amb les exigencies del procés d'elaboracid i laqualitat del producte.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. CONCEPTES PRELIMINARS

Tema 1: Introduccié Alimentacié i producci6 vegetal i animal
Tema 2: Diagnostic de la situacié actual agropecuaria.

2. PRODUCCIO VEGETAL. FACTORS DEL MEDI QUE AFECTEN LA PRODUCCIO VEGETAL

Tema 3: Factors climatics: Bioclimatologia i climatologia agraria.

Tema 4: El so0l com a substrat per al creixement de les plantes. Tipologia de sols: importancia en la
producci6 agricola i aspectes limitadors per a la produccié. Avaluacié de sols

Tema 5: L'aigua. Maneig de I'aigua al sol per al cultiu. Aiglies de reg i salinitat. Problematica
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3. SISTEMES DE CONREU

Recursos i técniques de OPTIMITZACIO
Tema 6: Les tasques agricoles. Sistemes d'explotacié i maneig general. Sembres i plantacions.
Técnigues de modificacié del clima i del sol.

4. PRACTIQUES EN LA PRODUCCIO DE CULTIUS

Tema 7: Nutricié de les plantes. Elements essencials per les plantes. Fertilitzants. Classificacio.
Epoques i forma d'ocupacio.

Tema 8: Control de males herbes, plagues i malalties Productes fitosanitaris. Concepte i tipus.
Mecanismes d'actuacié. El comportament del plaguicida a terra.

5. QUALITAT DELS PRODUCTES VEGETALS

Tema 9: El sol com un mitja autodepurador. Contaminacié del sol
Tema 10: Dades i analisi de la produccio agricola actual. Agricultura tradicional i agricultura sostenible i
alternativa. Interaccions i problemes

6. LA PRODUCCIO AGRICOLA.PRINCIPALS GRUPS DE CULTIUS.

GRUP 1: CULTIUS LLENYOSOS DE REGADIU

Tema 11: Citrics. Requeriments edafoclimatics. Patrons. Tipus varietals. Técniques i fases del cultiu.
Conreu i abonat. Reg, poda, control de males herbes, plagues i malalties. Maduracio, collita i
conservacio dels citrics.

GRUP 2: CULTIUS LLENYOSOS DE SECA

Tema 12: Vid. Requeriments edafoclimatics. Patrons. Tipus varietals. Tecniques i fases del cultiu.
Conreu i abonat. Reg, poda, control de males herbes, plagues i malalties. Maduracio, collita i
conservacio

Tema 13: Olivera Requeriments edafoclimatics. Patrons. Tipus varietals. Técniques i fases del cultiu.
Conreu i abonat. Reg, poda, control de males herbes, plagues i malalties. Maduracid, collita i
conservacio

GRUP 3 CULTIUS HERBACIS

Tema 14: Cultius herbacis: Cereals. Tubercles: Patata. Cultius horticoles: Ceba. Tomaca. Carxofa.
Requeriments. Cicle. Abonat. Varietats.

7. CONCEPTES PRELIMINARS DE PRODUCCIO ANIMAL

Tema 15: Producci6 de Materies Primeres d'Origen Animal
Produccié animal. Produccié animal de la Unié Europea. Produccié animal a Espanya. Producci6 animal
a la Comunitat Valenciana. Denominacions d'origen
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8. PRODUCCIO DE MATERIES PRIMERES D'ORIGEN ANIMAL

Tema 16: Remugants | (Bovi)

Introduccid. Principals races de bestiar bovi. Sistemes de produccid. Canals. Condicié corporal

Tema 17: Remugants Il (Ovi - Capri)

Introduccid. Principals races de bestiar ovi i cabrum. EI munyiment. Principis fonamentals de
formatgeria. Tipus de formatge

Tema 18: Monogastrics | (Porci)

Introduccié. Principals races de bestiar porci. Crianca i alimentacio. Cicle productiu. Pernil de porc ibéric
Tema 19: Monogastrics Il (Aus)

Maneig dels pollets. Programa d'il-luminacié. Programa d'estimulacié per il-luminacié. Llum intermitent.
Programes d'il-luminaci6 individuals. Maneig de la mida de I'ou.

Tema 20: Abelles

Apicultura. Classificacié de I'abella melifera. Colmenas. Material apicola auxiliar. Maneig apicola.
Productes apicoles. Torro.

9. PRACTIQUES

Practica 1.- Producci6 vegetal. Relacions planta/sol: Comparacio del creixement vegetatiu entre
diferents tipus de sol. Analisi de fitotoxicitat i de salinitat induida

Practica 2.- Analisi de propietats dels sols determinants de la producci6 vegetal. Verificacio dels efectes
de la gestié del component solc sobre la qualitat dels productes agricoles

Practica 3.- Relacions planta/aigua/solc: estudi de la dinamica de l'aigua: Avaluacié de la influéncia de la
gualitat de l'aigua en la produccio dels cultius

Practica 4.- Producci6 animal. Visita a una explotacié ramadera

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Classes de teoria 38,00 100
Practiques en laboratori 15,00 100
Seminaris 2,00 100
Tutories reglades 2,00 100
Elaboraci6 de treballs en grup 5,00 0
Elaboracio6 de treballs individuals 5,00 0
Estudi i treball autonom 25,00 0
Lectures de material complementari 8,00 0
Preparacio d'activitats d'avaluacié 2,00 0
Preparacio de classes de teoria 25,00 0
Preparacio de classes practiques i de problemes 15,00 0
Resolucié de casos practics 5,00 0
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TOTAL 147,00

METODOLOGIA DOCENT

Per alaimparticié de la assignaturade PRODUCCIO DE MATERIES PRIMERES es duran aterme
classes presencials (tedriquesi practiques) i seminaris. Aquestes activitats es realitzaran en grup.

Altres activitats com les tutories o €l seguiment dels treballs de curs es duran aterme de manera
individual o en grups més reduits que les anteriors activitats.

Esfacilitaal'alumne un material docent seleccionat aixi com bibliografiaal'aulavirtual de la mateéria.

AVALUACIO

Durant e desenvolupament de I'assignatura, tant en les classes tedriquesi practiques, es realitzara una:

 A) Avaluacio continua de cada alumne (5%), basada en |'assisténciaregular ales classes tedriquesi
activitats presencials, participacié i grau d'implicacio en el procés d'ensenyament-aprenentatge, i en les
habilitatsi actituds mostrades durant el desenvolupament de les activitats propostes. L 'assisténcia a les
activitats presencials de tutories sera obligatoria en la primera matricula.

* B) Avaluacié del treball de laboratori (15%) mitjancant supervisio de latascarealitzada en € mateix,
la capacitat per alaresoluci6 dels problemes experimental s plantgjats i I'habilitat per realitzar una
memoria dels resultats experimentals. L 'assisténcia a practiquesi lliurament de la memoria és
obligatoria.

Aquests dos apartats comptabilitzaran maxim un 20% de lanotafinal.

» C) Avauacio delaredlitzacio presentacio i discussio de seminaris coor dinats sobre temes relacionats
amb els continguts explicats al'aula. Es valorara el nivell de comprensio dels continguts aixi com les
habilitats per alasevaexposicio i discussio. L'assistencia als seminaris és obligatoria. Aquest apartat
contribuiraalanotafinal amb un percentatge de 10% (Semprei quan que s haja assitit al's seminaris).

Els detalls d'avaluaci6 de seminaris coordinats es faran publics en laweb del Centre, Grau de Cienciai
Tecnologia dels Aliments.

* D) Avaluacio d'una prova escrita per garantir €l coneixement i comprensié dels continguts establ erts
per alamatéria.

Aquest apartat contribuira alanotafinal amb un percentatge maxim 70%.
OBSERVACIONS:

Per superar |'assignatura shaura d'obtenir una qualificacio d amenys 5 sobre 10, en cadascuna de les
activitats (apartats A+B i D) per poder fer la mitjana ponderada de la nota final.
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-Si I"estudiant superatutoriesi seminaris, pero no realitzala prova escritala qualificacié sera No
presentat en la primera convocatoria del curs, pero en la segona convocatoriadel cursi seglients, la
qualificaci6 sera Suspes.

REFERENCIES

Basiques
- Agusti, M (2003): Citricultura. Ed Mundi Prensa. Madrid

Barranco, D. (1998): El cultivo del olivo. Ed Mundi Prensa. Madrid

Maroto,J. V. (2002): Horticultura herbacea especial. Ed Mundi-Prensa

Porta J. et al.(2003): Edafologia para la agricultura y el medio ambiente. Madrid, Ed. Mundi-Prensa.
Porta,J.; Lopez-Acevedo,M.; Poch, R.M. (2008) Introduccion a la Edafologia. Uso y Proteccion del
suelo”. Ed.Mundi Prensa. Madrid.

Reynier, A (2005) .Manual de viticultura. Ed Mundi-Prensa

Buxadé, C. (1996): Zootecnia: Bases De Produccion Animal. Vol. 9: Produccién caprina. Ed. Mundi
Prensa

Buxadé, C. (1996): Zootecnia: Bases De Produccion Animal. Vol. 8: Produccion Ovina. Ed. Mundi
Prensa

Buxadé, C. (1996): Zootecnia: Bases De Produccion Animal. Vol. 7: Produccién Vacuna De Leche Y
Carne. Ed. Mundi Prensa

Buxadé, C. (1996): Zootecnia: Bases De Produccidon Animal. Vol. 6: Porcinocultura Intensiva y
Extensiva. Ed. Mundi Prensa

Ortega E (Ed.) 2011: Produccion de Materias Primas Alimentarias: | Material Vegetal. Universidad de
Granada

Complementaries

http://ec.europa.eu/agriculture/index_es.htm
Www.mapya.es

www.ivia.es

www.agricultura.gva.es
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