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RESUM

L'assignatura Envasos és una assignatura optativa de quart curs del Grau de Cienciai Tecnologia dels
Aliments, que simparteix en la Facultat de Farmacia de la Universitat de Vaéncia. Aquesta assignatura
disposa d'un total de 4.5 crédits ECTS que simparteixen en el primer quadrimestre.

Els envasos constitueixen una eina indispensable per ala comercialitzacié i conservacio d'aliments. En
I'actualitat existeix unagran diversitat d'envasos sense els qual's seria practicament impossible garantir
una comercialitzacio d'aliments Optima, amb les garanties de seguretat higiénicai els estandards de
qualitat que actualment es requereixen. Entre el's grups més importants d'envasos sinclouen els plastics,
metalicsi de vidre. L'objectiu general de |'assignatura és precisament donar a conéixer els diferents tipus
d'envasos, els procesos d’ envasat, els equips que s utilitzen i les noves alternatives que n’ hi han per afer
front al's problemas medioambientals derivats de I’ us massiu de plastics sintétics. Per tant, lamajor part
de I'assignatura es dedica a descriure la composici6, caracteristiques més importants, funcions que tenen
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elsenvasos. A més, el graduat en Cienciai Tecnologia dels Aliments ha de coneixer qliestions generals
sobre caracteristiques basiques en funci6 dels distintos tipus d' aliments. També és objecte d'aquesta
assignatura mostrar les tendéncies en |’ area, especialment en relacio als envasos plastics i les seues
alternatives per paliar els problemes de contaminacio. D'aquesta forma |'assignatura d'envasos apareix
com un dels continguts formatius d'interés que han d'existir dins del grau de Cienciai Tecnologiadels
Aliments.

CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

Per a cursar l'assignatura és d'interes haver cursat les asignatures de quimica, quimica dels aliments,
transformacié i conservacio i de industries alimentaries.

COMPETENCIES

1103 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments
- Posseir i comprendre els coneixements en |'area de ciéncia i tecnologia dels aliments.

- Coneixer la metodologia per a la seleccié adequada d'envasos en funcié del producte per envasar i la
comercialitzacio prevista.

- Conéixer les noves tendéncies d'envasament d'aliments: envasos actius i intel-ligents i la seua
aplicacié en la industria alimentaria.

- Coneixer els aspectes practics de la tecnologia dels envasos i embalatges i la seua incidéncia en la
qualitat i seguretat alimentaria.

- Coneixer els criteris per a la seleccio de la maquinaria d'envasament.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

DESTRESES A ADQUIRIR

Coneixer i valorar criticament el paper dels envasos en la conservacio i comercialitzacio dels aliments.

Coneixer els aspectes generals sobre el's procesos d’ envasament, equips utilitzats i tendenciesen I’ area de
envasos alimentaris.
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Coneixer les exigencias dels aliments con respecte al envasi els diferents alternatives que existixen per a
mantener la qualitat i seguretat dels aliments envasats.

Coneixer la problemética associada al’ is massiu d’ envasos plastics i les alternatives biodegradables que
estan desenvolupantse.

COMPETENCIES| HABILITATS SOCIALS
Raonament critic que els permeta emetre juicis argumentats i defensar-los amb rigor i tolerancia.
Capacitat de treballar de formaindividual i en grup, de forma coordinada.

Capacitat d'aplicar els coneixements ala practica.
Capacitat de construir un text escrit o unaexposicié oral de formacomprensiblei organitzada

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Introduccidé

Tema 1. Introduccid a l'assignatura. Evolucié dels Envasos i embalatges.Tecnologia denvasos,
definicions. Lenvas com element de comunicacién i competitivitat. Materials denvas i embalatge,
caracteristiques generals. Panoramica actual i perspectives de la demanda dels diferents materials i
tipus denvasos i embalatges. Legislacié basica

2. Materials denvasos

Tema 2. Envasos metalics. Materials i composicié. Fabricacié denvasos. Interaccions envas/producte.
Aplicacions i exemples.

Tema 3. Envasos de vidre. Materials i composicid. Fabricacié denvasos. Interaccions envas/producte.
Aplicacions i exemples.

Tema 4. Paper i cartré. Materials i composicié. Fabricacié denvasos. Interaccions envas/producte.
Aplicacions i exemples.

Tema 5. Envasos plastics. Materials i composicié. Fabricacié denvasos. Interaccions envas/producte.

Aplicacions i exemples.

3. Tecnologies denvas
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Tema 6. Envasat en conserves. Generalitats i exemples daplicacio.

Tema 7. Envasat aséptic. Generalitats i exemples daplicacio.

Tema 8. Envasat a buit. Generalitats i exemples daplicacio.

Tema 9. Envasat en atmosfera modificada. Generalitats i exemples daplicacio.

Tema 10. Envasat de productes congelats | liofilitzats. Generalitats i exemples daplicacio.

Tema 11. Envasat actiu i inteligent. Tipus i exemples.

4. Tendéncies en envasos

Tema 12. Reciclat i reutilitzacié denvasos. Situacio técnica de la recuperacio i reciclatge dels materials
denvas. Gestio de residus.

Tema 13. Biopolimers. Problematica de lus massiu de plastics. Alternatives. Caracteristiques principals i
aplicacions. Desenvolupaments recents

5. Practiques
PRACTICA 1- Visita empresa fabricaci6 plastics

PRACTICA 2- Casos practics
PRACTICA 3 Visita empresa

PRACTICA 4- Treball practic en grups
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VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial

Classes de teoria 25,00 100

Practiques en laboratori 15,00 100

Seminaris 2,00 100

Tutories reglades 1,00 100
TOTAL 43,00

METODOLOGIA DOCENT

Lametodol ogia de la docéncia teorica es basara en laimparticio de llicons magistrals juntament amb la
realitzacio, presentacié i defensa d'informes individuals o col -lectius. L'estudi individual dels temes
desenvolupats anteriorment es veura reforcat amb I'organitzacié de tutories. Préviament ala dataindicada
de lestutories, I'estudiant ha d'haver preparat |es activitats proposades que reforcessin |'aprenentatge
d'aspectes concrets de € programa. Els seminaris son treballs de grup que consistiran en e Illiurament
d'una memoria sobre el temadetreball i una exposicié publicaa aula. Les practiques serviran per
reforcar els coneixements tedricsi inclouran visites a empreses.

AVALUACIO

a) Realitzacio, presentacio i defensa de informes en relacié amb els continguts explicatsi discutits en
I'aula relacionats amb una de les assignatures cursades en el semestre (seminaris coordinats). Es valorara
el treball escrit aixi com €l nivell de comprensié dels contingutsi les habilitats per ala seva exposicio,
defensai discussio. (10%).

b) Realitzaci6é d'una prova escrita per agarantir el coneixement i comprensié dels continguts minims
teorics establerts per alamatéria (60%).

c) Avauaci6 del treball de laboratori mitjancant supervisio de la labor realitzada en €l mateix, la capacitat
per alaresolucio dels problemes experimentals plantejatsi I'habilitat per arealitzar informes ben detallats
i organitzats dels resultats experimentals. La prova escrita incloura preguntes sobre practiques (20%).

d) Avaluacio del treball realitzat durant les tutoriesi la capacitat per aresoldre les activitats proposades
(10%).
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Es necessari obtenir 4.5 sobre 10 punts en la prova escrita per a superar la matéria.

L'assisténcia a practiques és obligatoria per a superar |’ assignatura excepte per al's alumnes repetidors que
les hagen fet en cursos anteriors. La no assistencia sense causa justificada ales tutories o al seminaris
coordinats implicara un zero al’ apartat d’ avaluacié corresponent excepte per als estudiants que hagen
assistit en cursos anteriors.

REFERENCIES

Basiques

- Robertson, G.L. (1992). Food Packaging. Principles and Practice. Marcel & Decker

Lee, Dong Sun, Yam, Kit L, Piergiovanni, Luciano, (1950). Food Packaging Science and Technology.
Boca Raton : CRC Press, cop. 2008.

Han, Jung H. Innovations in Food Packaging. Amsterdam : Elsevier, 2014. 2nd ed.

Coles, Richard; McDowell, Derek; Kirwan, Mark J. Food Packaging Technology. Oxford etc. :
Blackwell : CRC Press, cop. 2003.

Complementaries

- Ahvenainen, R. Novel Food Packaging Technologies. Woodhead Publishing, 2003

Kerry, J. & Butler, P. Smart Packaging Technologies for Fast Moving Consumer Goods. Wiley, 2008.
ISBN: 978-0-470-0282-5

Silvestre, C., Cimmino, S. Ecosustainable Polymer Nanomaterials for Food Packaging. CRC Press,
2013. Print ISBN: 978-90-04-20737-0
eBook ISBN: 978-90-04-20738-7

Cergueira, Pereira, Ramos, Teixeira & Vicente. Edible Food Packaging: Materials and Processing
Technologies. CRC Press, 2016 ISBN 9781482234169
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ADDENDA COVID-19

Aquesta addenda nomeés s'activara si la situacié sanitaria ho requereix i previ acord del Consell
de Govern

3. Metodologia docent

Classesteoriques: Simpartirael 100% de les classes teoriques previstes. En el cas que no puguin ser
presencials en aula, esrealitzaran per videoconferencia sincrona mitjancant |'aplicacio Blackboard
Collaborate, respectant I'horari programat pel centre.

Classes practiques: En & cas que per limitacions en |'aforament no es puguin impartir el 100% dels
continguts practics al laboratori, es realitzaran activitats no presencials complementaries utilitzant
material audiovisual i €l treball de casos practics.

4. Avaluacio

Avaluacio continua: Es valorara la participacio dels alumnes durant les classes. A l'inici de curs
Sassignara un tema a cada alumne i haura de preparar-se una presentacio del mateix. Shad'indicar ladata
d'exposicio gque es dura aterme durant la mitja horafinal de les classes tedriques. Aquest treball comptara
un 50% de la nota corresponent ala provateorica escritai la provateoricafinal I'altre 50%. Si lanota de
I'exposicio no supera el 40%, o la seva qualificacio mitjana ésinferior alade laprovateoricafinal, la
qualificacio de la provatedrica escrita sera |'obtinguda en la prova teoricafinal.
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