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RESUM

|L'assi gnatura Analisi Quimic és una matéria obligatoria que simparteix en el segon curs del titol de
Graduat en Cienciai Tecnologia dels Aliments durant el primer quadrimestre. En el Plad'Estudis consta
d'un total de 6 credits ECTS.

IAmb esta assignatura es pretén, essencialment, que el/l'estudiant aprenga andlisi quimic i instrumental, i
establisca les bases necessaries per a entendre el fonament de totes les etapes que constituixen el
procediment analitic per a poder aplicar-lo correctament.

[El seu estudi esjustifica per la necessitat que el futur Graduat té d'adquirir coneixements, tant teorics
com practics, relatius al mostratge, preparacid de mostres, i ales possibilitats analitiques de les tecniques
classiquesi instrumentals de l'analisi quimic. En esta assignatura es fa Us d'alguns conceptes previament
adquirits en Matematiques, Fisicai Quimica, que constituixen una base clau per a desenvolupament
normal de I'assignatura.
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R

VNIVERSITAT G D VALENCIA

Esta assignatura proporcionara al futur Graduat en Ciénciai Tecnologia dels Aliments |es habilitats
necessaries per ala seuaformacio integral, laqual cosali permetra afrontar amb éxit un possible
problema analitic que pogueratrobar en el seu futur laboral.

CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacié

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

Requisitos o recomendaciones previas
Es pressuposa que els alumnes coneixen i utilitzen, de manera basica pero clara, els conceptes que

s'impartixen en I'Gltim curs de Quimica de Batxillerat. A més, és convenient que els alumnes que es
matriculen d'esta assignatura tinguen coneixements basics de Matematiques i Fisica.

COMPETENCIES

1103 - Grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments

- Saber interpretar, valorar i comunicar dades rellevants en els distints vessants de I'activitat
professional, fent Us de les tecnologies de la informacio i la comunicacio.

- Capacitat per transmetre idees, analitzar problemes i resoldre'ls amb esperit critic, adquirint habilitats
de treball en equip i assumint-ne el lideratge quan siga apropiat.

- Dissenyar, aplicar i avaluar reactius, métodes i teécnigues analitiques.

- Desenvolupar analisis higienicosanitaries relacionades amb els aliments.

RESULTATS DE L'APRENENTATGE

Al finalitzar I'assignatura, el/l'estudiant ha de ser capag de:

1. Reunir i interpretar informaci6 dins de I'area de laciénciai tecnologia dels aliments a partir de
distintes fontsi analitzar i sintetitzar eixainformacio.

2. Transmetre informacio, idees, problemesi solucions a un public tant especialitzat com no especiaitzat.
3. Tindre capacitat de treball en equip

4. Seleccionar i aplicar les técniques de mostratge adequades.
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5. Avaluar els possibles errors comesos en I'analisi quantitativai expressar-1os correctament.
6. Preparar les mostres correctament en funcio del tipus d'analisi prevista.

7. Descriure i saber aplicar correctament les tecniques classiques per a determinar els components
majoritaris d'una mostra.

8. Descriure i saber aplicar les técniques de separacié adequades en I'analisi quimic.
9. Descriure i saber aplicar les tecniques electroanalitiques adequades en I'analisi quimic.

10. Descriure i saber aplicar les técniques optiques adequades en 'analisi quimic.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Introduccid i terminologia

Concepte. Tipus i nivells d'informacié. Etapes del procés analitic. Classificacié de les técniques
analitiques.

2. Avaluaci6 de dades analitics

Tipus d'errors en Analisis Quimica. Avaluacié de dades analitiques. Presentaci6 de resultats. Rebuig de
resultats anomals. Criteris de qualitat d'un métode analitic

3. CALIBRACIO | CARACTERISTIQUES ANALITIQUES

Calibracio lineal. Caracteristiques analitiques: Sensibilitat, limits de deteccién i quantificaci6 i intervalo
dinamic. Metode d'addicié estandard. Métode del patré intern.

4.
PRESA, CONSERVACIO | PREPARACIO DE LA MOSTRA

Importancia dels processos de presa i tractament de la mostra. Mostreig. Tractaments previs de la
mostra. Dissolucié de mostres solides. Técniques dextraccio

5,
ANALISI VOLUMETRICA

Introducci6 als meétodes volumetrics. Volumetries acid-base. Volumetries de formacié de complexos.
Volumetries de precipitacié. Volumetries redox. Aplicacions a lanalisi daliments
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6. ANALISI GRAVIMETRICA

Fonament dels metodes gravimetrics. Mecanismes de la precipitacié. Operacions basiques de I'analisi
gravimétrica. Calculs. Aplicacions a lanalisi daliments.

7. ANALISI ELECTROQUIMICA

Cel-les electroquimiques. Potencials d'eléctrode. Potenciometria. Instrumentacié. Metodologia analitica.
Caracteristiques analitiques significatives. Aplicacions a lanalisi daliments.

8. METODES ESPECTROSCOPICS DANALISI

Teécniques espectroscopiques moleculars. Técniques espectroscopiques atdmiques. Fonaments.
Instrumentacié. Metodologia analitica. Caracteristiques analitiques significatives. Aplicacions a lanalisi
daliments.

9. METODES CROMATOGRAFICS DANALISI

Concepte i classificacié de les técniques cromatografiques. Parametres fonamentals en cromatografia.
Cromatografia de gasos. Cromatografia de liquids. Instrumentacid. Metodologia analitica. Aplicacions a
lanalisi daliments.

10. Practiques

1.Determinacio de lacidesa total dun vinagre comercial

2.Determinaci6 de la duresa total duna mostra daigua

3.Determinacio espectrofotometrica de nitrits en aigiies

4. Determinacio dadditius en aliments mitjancant la cromatografia liquida

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial
Classes de teoria 38,00 100
Practiques en laboratori 15,00 100
Seminaris 2,00 100
Tutories reglades 2,00 100
Elaboraci6 de treballs en grup 8,00 0
Elaboracio6 de treballs individuals 6,00 0
Estudi i treball autonom 48,00 0
Lectures de material complementari 5,00 0
Preparacio d'activitats d'avaluacié 10,00 0
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Preparacio de classes de teoria 3,00 0

Preparacio de classes practiques i de problemes 10,00
TOTAL| 147,00

METODOLOGIA DOCENT

El desenvolupament de I'assignatura sestructura al voltant de les seglients activitats: les classes de teoria,
elstallers, els seminaris coordinats, les tutoriesi les classes practiques de laboratori.

Classes deteoria. S imparteixen mitjancant la metodologia de Ilicd magistral participativa. S ofereix una
visio global del tema, i es plantegen als estudiants guiestions i activitats per aresoldre al’ aula.

Tallers. Al llarg del quadrimestre les classes de teoria es combinen amb tallers dedicats a aprofundir en
diversos aspectes de |’ assignatura. Es proporcionen els materials necessarisi es proposen una serie
d’ activitats per afavorir I’ aprenentatge.

Seminaris coordinats. Esrealitzaran seminaris coordinats a voltant de temes facilitats per la professora
d acord amb la normativa de seminaris coordinats indicada a laweb de la Facultat. L’ elaboracio del
seminari estara supervisada mitjancant tutories, que estaran acordades entre la professorai €ls estudiants.
Els seminaris es presentaran per escrit i seran exposats pels estudiants. Despres de |’ exposicio oral

s obriraun torn d'intervencié de la resta dels estudiants, moderat per |a professora.

Tutories. En elles, s orienta al'alumne sobre tots els elements que conformen el procés d'aprenentatge,
tant pel que fa a plantgjaments de caracter global com a quiestions concretes. Aixi mateix, els alumnes
entregaran resolts problemes i quiestions proposats per la professorai N’ exposaran ala pissarra una
seleccio.

Classes de laboratori. La assignatura es veu reforcada amb classes practiques que es desenvolupen al
laboratori, on I'alumne adquireix la destresa necessaria per al'aplicacio del's coneixements teorics
desenvolupats. Per a suport ala docencia practica se li subministraal'alumne un quadernet amb els
protocols de les practiques que realitzaran. Al protocol s'inclouen el fonament teoric, els reactius, els
procedimentsi €ls calculs necessaris.

Durant les classes sindicaran exemples de les aplicacions dels continguts de |'assignatura en relacié amb
els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS), aixi com en les propostes de temes per als
seminaris coordinats. Amb aixo es pretén proporcionar al'estudiantat coneixements, habilitatsi motivacio
per acomprendre i abordar aquests ODS.

AVALUACIO

L'avaluacié de |'aprenentatge dels estudiants tindra en compte tots els aspectes exposats a l'apartat de
metodol ogia d'aquesta guiai es realitzara d'unaforma continua per part del professor. L’ assignatura s ha
estructurat en tres blocs: teoria, practiquesi seminari.
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Laquaificacio del bloc de teoria, que suposara el 70% de la qualificacio final, inclou la nota d’ una prova
escrita que es realitzara en finalitzar €l primer quadrimestre (75% del bloc de teoria), y lanota de les
activitats realitzades als tallersi tutories d assistencia obligatoria (25% del bloc). La prova escrita
constara de guestions conceptuals i de problemes que permetran a l'estudiant demostrar €l grau
d'assimilacio dels conceptes fonamentals. També es poden incloure temes a desenvolupar que permeten
demostrar la capacitat de sintesi i d'exposicié. En el cas de no superar-se |'assignatura la nota de les
activitats de tallersi tutories no es mantindra per a cursos posteriors.

Per avaluar les practiques de laboratori, d'assistencia obligatoria, shaura de lliurar unamemoriai amb
el s resultats obtinguts en totes les practiques realitzades. A més, durant I'Gltima sessié de practiques, es
realitzara un examen escrit sobre quiestions tractades durant la seuarealitzacio. Lanotafinal de practiques
suposara €l 20% de laqualificacio final. En el cas de no superar |’ assignatura, la nota de practiques
obtinguda es mantindra per a cursos academics posteriors, sempre que aguesta siga superior a5 punts
sobre 10.

Un 10% de la qualificacio global de |’ assignatura correspon ala nota obtinguda a seminari coordinat,
d’ acord amb la normativa de seminaris coordinats de latitulacio. En el cas de no superar |’ assignatura, la
nota obtinguda en aquest bloc es mantindra per a cursos académics posteriors. L'assisténcia als seminaris
coordinats és obligatoria per a's estudiants de primera matricula.

Per a sol-licitar avancament de convocatorial'estudiant ha d'haver realitzat |es activitats obligatories
indicades en esta guia docent.

PRIMERA CONVOCATORIA

Laqualificacio final de l'assignatura es calcula a partir de les notes de teoria, practiquesi seminari
mitjancant la seglient expressio

Quialificacio FINAL = TEORIA x 0,70 + PRACTIQUESx 0,20 + SEMINARI x 0,10

Aquesta expressio Unicament Saplicara en cas d'haver obtingut una nota minima de 4,5 punts sobre 10 en
cadascuna de les parts. Aixi mateix, dins del bloc de teoriatambé s ha d’ obtenir una nota minima de 4,0
en la provaescrita per afer mitjanaamb lanota de les activitats de tallersi tutories. Per aprovar
|'assignatura és necessari obtenir una qualificacié final de 5 punts sobre 10. En cas d’ obtenir una
qualificacio final inferior a5 punts, o de no haver obtingut la nota minima de 4,5 per compensar alguna
deles parts (0 4,0 ala prova escrita de teoria), no se superaral'assignatura.

SEGONA CONVOCATORIA

A la segona convocatoria la qualificacié sobtindra aplicant els mateixos criteris que ala primera
convocatoria. Els estudiants que en la primera convocatoria hagin suspes alguna de les tres parts de
I'avaluacio hauran de realitzar un examen de totes i cadascuna de les parts no superades. En el cas de no
superar |'assignatura, si en el bloc de les practiques de laboratori, no sha obtingut una qualificacié igua o
superior a5 punts sobre 10, la nota d'aquest bloc no es guardara per a cursos posteriors.
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